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Amigo



CATERING


Powitanie Młodej Pary, chlebem i solą + lampka wina musującego.

Przystawki:

· sandacz w galarecie, podany z sosem limonkowym
· tatar z tuńczyka, podany z kaparami, oliwkami i świeżymi ziołami
· vitello tonnato
· szynka gotowana, zawijana ze szparagami, korniszonem i musem chrzanowym w galarecie
· ozorki cielęce w galarecie, podane z sosem chrzanowym
· schab po warszawsku
· rolada z indyka z bakaliami i morelami w maladze
· półmiski mięs pieczonych i wędlin
· pasztet z gęsi, podany z sosem cumberland
· deska serów, podana z winogronami i orzechami
Sałatki:

· z sałaty rzymskiej, anchois, oliwek, vinegrette…

· z łososia wędzonego, żółtego sera, groszku…

· koktajl z szyjek rakowych, podany w owocu avocado

· pieczarkowa

· pomidory, podane ze świeżą bazylią i mozzarellą

· świeże warzywa

Dodatki:

· pieczywo mix
· masło
· marynaty
· pikle
Kącik polski:

· szynka pieczona w całości z kością, po staropolsku

· wybór kiełbas i salcesonów wiejskich

· smalec firmowy

· ogórki małosolne / kiszone 

· bochny chleba wiejskiego

· pieczywo razowe

· chrzan

· ćwikła

· bimber/siwucha
Na ciepło – do wyboru I lub II wersja:

I

Początek przyjęcia

· kołduny litewskie w rosole
· schab w sosie kurkowym, ziemniaki, zestaw surówek 
23:00

· strogonow z indyka/zupa gulaszowa po węgiersku/kurczak po bałkańsku (dania kokilkowe)
1:00

· cielęcina duszona w sosie koperkowym/gulasz z dzika w sosie myśliwskim, kluski śląskie, gotowane warzywa

3:00

· żurek z jajkiem i białą kiełbaską (podany w wydrążonym chlebie)
II   

Na ciepło:

· barszcz czerwony z uszkami
· zraz wołowy zawijany, kasz gryczana, buraczki, podany w wydrążonym bochenku chleba/filet z kurczaka w sosie słodko-kwaśnym, ryż dziki/kolorowy, zestaw surówek
21:00-rano

Grill, ze specyfiką ormiańską:

· schab

· karkówka

· kebab 

· żeberka

· golonki, podane z kapustą z grochem

· pierś z kurczaka

· szaszłyk jagnięcy

· łosoś norweski

· pieczarki

· warzywa

Sosy:

· sos ormiański

· sos tzatziki

· sos koperkowy

· sos limonkowy

· musztarda

· ketchup
Sałatki:

· z grillowanego bakłażana, papryki, pomidora…
· świeże warzywa
Dodatki:

· pieczywo mix

· pieczywo pita

· pieczywo lawasz

· cebulka z natką

3:00

· żurek z jajkiem i białą kiełbaską
Napoje (bez ograniczeń):

· soki naturalne, podane w dzbankach

· woda mineralna

· napoje gazowane, butelka 1l.

Barek kawowo-herbaciany:

· kawa, w tym espresso

· herbata

· rogaliki drożdżowe z jabłkiem/makiem

Owoce:

· sezonowe, np.

· winogrona

· brzoskwinie

· nektarynki

· banany
Ciasta:

· tort okolicznościowy, np. mus z białej czekolady, delikatna dekoracja, Młoda Para, ognie sztuczne (wwieziony na wózku, talerzyki, widelczyki…)
· miodownik
· sezonowe z owocami
· sernik
Barek alkoholowy:

· dodatki owocowe
· lód
· mieszadełka, słomki…
· dodatki bezalkoholowe, np. Grenadina…
· soki, tonic, mleko…
Licencjonowany, tytułowany barman free style za dodatkową dopłatą – do ustalenia

Alkohol:

· piwo beczkowe Lech/Tyskie/Żywiec keg 50l 400PLN
· służymy pomocą w zakupie alkoholu w hurtowni, z możliwością rozliczenia niespożytego, po przyjęciu, według ich cen
Aranżacja, stół weselny – zasiadany. 

Dekoracje z żywych kwiatów, w wykonaniu tytułowanego florysty (wjazd, wejście, bufety, stoły, łazienki, ewentualnie ogródek). 

Zastawa z białej porcelany. 

Szkło, sztućce…

Serwety płócienne.

Lampiony, świece…

Obsługa kucharska, techniczna.

Łączny koszt:110-120PLN/osoba
+

Obsługa kelnerska; 150-250PLN/osoba (3-4 osoby)
+

Prosiak pieczony 500PLN

+

Dzik pieczony 800PLN

+

Nagłośnienie wraz z DJ’em – patrz w zakładce rozrywka
+

Profesjonalne oświetlenie DMX (głowy, skanery, strobo, spyro, dym, PAR-y – sprzęt estradowy) 600PLN

+

Karaoke (projektor multimedialny, ekran, stojak, mikrofony, prowadzący) około 300PLN

+

Pokaz ogni sztucznych około 700PLN

+

Samochód, BMW serii 7, kierowca, dekoracja kwiatowa od 500PLN

+

Autokar – do ustalenia

+

Fotoreportaż – do ustalenia

+


Występ na żywo – do ustalenia

Powyższe menu jest tylko propozycją, uwagi i zmiany mile widziane.

II wersja

Powitanie Młodej Pary, chlebem i solą + lampka wina musującego dla wchodzących Gości.
Kącik polski:

· szynka pieczona w całości z kością, po staropolsku

· szynka wędzona z nogą Podkomorzego

· fantazja z ryb wędzonych

· deski przednich mięs pieczonych

schab ze śliwką


schab z morelą


karkówka


mostek cielęcy, faszerowany


pierś z indyka


rolada z boczku

· deski swojskich wędlin

· pasztet z gęsi, podany z żurawiną

· wybór kiełbas i salcesonów wiejskich

· smalec firmowy

· deski serów, podane z winogronami i orzechami

· ogórki małosolne

· marynaty

· bochny chleba wiejskiego

· pieczywo razowe

· masło osełkowe

· chrzan

· ćwikła
· bimber/siwucha
Sałatki:

· grecka z serem feta
· z różnych sałat, melona, awokado, orzechów… + vinegrette malinowy
· ziemniaczana
· pomidory, podane z mozzarellą i świeżą bazylią
· świeże warzywa
Na ciepło:

· kołduny litewskie w rosole
· schab w sosie kurkowym, ziemniaki, zestaw surówek 
19:00-rano

Grill, ze specyfiką ormiańską:

· schab

· karkówka

· kebab ormiański

· żeberka

· pierś z kurczaka

· szaszłyk z różnych mięs

· golonki, z kapustą z grochem

· łosoś norweski (pieczony na szpadkach)

· biała kiełbaska

· kaszanka

· pieczarki

· warzywa
Sosy:

· sos ormiański

· sos tzatzyki

· sos koperkowy

· musztarda

· ketchup
Sałatki:

· j.w.
· z grillowanego bakłażana, papryki, pomidora…
Dodatki:

· pieczywo mix

· pieczywo pita

· pieczywo lawasz

· cebulka z natką

23:00

· bigos z młodej kapusty
2:00

· żurek z jajkiem i białą kiełbaską
Napoje (bez ograniczeń):

· soki naturalne

· woda mineralna

· napoje gazowane, butelka 1l.

Barek kawowo-herbaciany:

· kawa

· herbata

· rogaliki drożdżowe z jabłkiem/makiem

Barek alkoholowy:

· dodatki owocowe
· lód
· mieszadełka, słomki…
· dodatki bezalkoholowe, np. Grenadina…
· soki, tonic, mleko…
Alkohol:

· piwo beczkowe Lech/Tyskie/Żywiec keg 50l (w cenie), każda następna beczka 400PLN
· służymy pomocą w zakupie alkoholu w hurtowni, z możliwością rozliczenia niespożytego, po przyjęciu, według ich cen
Owoce:

· sezonowe – do ustalenia

Ciasta:

· tort okolicznościowy, np. mus z białej czekolady lub mus truskawkowy - prostokątny, delikatna dekoracja (wwieziony na wózku, talerzyki, widelczyki…) 
· sezonowe z truskawkami
Aranżacja, stół polski – zasiadany lub bufet szwedzki – do ustalenia. 

Szare płótna, obrusy, dzieże, kamionki… 

Dekoracje z żywych kwiatów w wykonaniu florysty, nawiązujące do oprawy, np. słoneczniki, chabry, maki... 

Zastawa z białej porcelany.

Szkło, sztućce…

Serwety płócienne.

Obrusy.

Stoły pod bufet, dodatkowe parasole…

Lampiony, świece…

Obsługa techniczna.

Łączny koszt: 90-100PLN/osoba
+

Obsługa kelnerska; 150-250PLN/osoba (3-4 osoby)

+

Obsługa grilla 200PLN

+

Transport – do ustalenia

+

Namiot 10m x 10m z podłogą (transport, montaż, demontaż) – około 3000PLN netto

+

Namiot do tańca  5 m x 5 m z podłogą (transport, montaż, demontaż)  1200PLN netto (cena firmy Bossar)

+

Komplet piwny, typ bawarski (stół + dwie ławki) x 50PLN

+

Parasole (duże) 8 sztuk x 50PLN

+

Toalety przenośne Clip-Clop VIP około 220PLN/sztuka

+

Oświetlenie terenu – gratis

+

Profesjonalne nagłośnienie

(4 x 500W + 500W RMS, 2 x Pioneer CDJ-800, Pioneer DJM-600, mikrofony, laptop… + osoba do obsługi – od 600PLN

+

Profesjonalne oświetlenie DMX

Głowy ruchome, skanery, PAR-y, Spyro, strobo, gobo, dymiarka…obsługa około 600PLN

+

Karaoke – projektor, ekran, laptop, mikrofony – od 300PLN

+

Autokar – (0-606 577 877 )

+

Występ na żywo – od 600PLN

Powyższe menu jest tylko propozycją, uwagi i zmiany mile widziane.

Pozdrawiam

Leszek Molski






0-602 654 662; 0-601 654 992; (0-22) 758 50 95 

 www.amigo.waw.pl amigo@konta.pl
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